29

NOVIEMBRE

DIRIGIDO A

Pymes y Micropymes productoras de materia prima o
transformadoras de materia prima, de la cadena de valor
agroalimentaria.

Otros agentes intermediarios para crear sinergias: agen-
cias de desarrollo comarcal, asociaciones sectoriales...

PROGRAMA

9:30 Recepcién y acreditacion de los asistentes.
9:45 Presentacion de la jornada.
10:00 “Modelos colaborativos con productores y la
oportunidad del plant-based” (CAS)
Pedro Alvarez (Ivoro).
“Sareko, del baserri a la cocina profesional.
Red de contactos” (CAS)
Xabier Lejarzegi (Sareko).
“Bertako zapore berriak” (EUS)
Iker Goikoetxea (Karabeleko).
Pausa café.
“Tendencias en innovacion alimentaria:
nuevos productos, personalizacion y

PLAZAS LIMITADAS

Confirmar asistencia en:
urkome@urkome.eus - 943 816 500
idazkaritza@itsasgarapen.eus - 688 628 094

eoe [ '
oo I t Si 3 ba q P o @.‘
© I Itgung R:oonca VO3C BA:'Q'U'B LmNDnoLn
EUSKADI supalogankio: delak mevacin INNOVATION TSHS GARRPEN ELKARTER, FLAG ELKARTEEN TEDERAZIOA

TIERRA'Y MAR

TENDENCIAS EN LA ALIMENTACION

OBJETIVOS

- Crear sinergias entre Pymes y micropymes fomentando
el espiritu de la cooperacion.

- Dar a conocer los instrumentos de apoyo financieros y
agentes de referencia.

- Aprender de experiencias de buenas préacticas y descu-
brir los cambios internos que han de abordar para dar
respuesta desde la innovacion, a las nuevas tenden-
cias y demandas en materia de alimentacion.

transparencia”’ (CAS)
Beatriz Romanos (Techfood).
13:00 “Akuibasque: Acuicultura en Euskadi” (EUS)
Xabier Irigoein (Azti).
13:15 “Matxitxako Moluskos: Acuicultura en Mar
Abierto” (EUS)
Txomin Lasarte (Matxitxako Moluskos).
13:30 “Acuoponia en Euskadi” (CAS)
Video presentacion (Nerbreen).
13:45 “El consumidor en la restauracion 4.0” (CAS)
Begofia Rodriguez (Basque Culinary Center).
14:00 Showcooking y lunch
(Mindfoodland).

. DONDE?

COFRADIA DE PESCADORES ELKANO - GETARIA
Portua Kalea, 28, 20808 Getaria, Gipuzkoa

Tfno: 943 89 60 08
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